
 

Slaktdatum:  ……………………………………………………………………………… 

Namn och Efternamn:  ……………………………………………………………………………… 

Mobilnummer:  ……………………………………………………………………………… 

E-post:   ……………………………………………………………………………… 

 Slaktning Styckning Korv 
produktion 

Rökning Vacum Trikinprov Radana 
prov 

Vildsvin □ □ □ □ □ □ □ 

Björn □ □ □ □ □ □ □ 

Rådjur □ □ □ □ □   

Hjorten □ □ □ □ □   

Älg □ □ □ □ □   

Älgkalv □ □ □ □ □   

Griss □ □ □ □ □ Skinsaltning  

Får □ □ □ □ □ □ 
 

Lamm □ □ □ □ □ □  

Vid styckning skriv hur många lådor ska bli: ……………………………………………… st. lådor (bara kött). 

Extra önskemål:    ………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

Vid korvproduktion skriv vilken sort av korvar vill du ha: 

Ölkorvar (lufttorkad): 

Polska de lux (svartpeppar, vitlök, torkad 10-14 dagar) □ 

Kabanos (peppar, kummin, muskot, torkad 3-4 dagar)  □     eller med chilli □ 

Grillkorvar: 

Silesian (senapsfrö, koriander, vitpeppar)  □      eller med öst □ 

Jägarenskorv (vitlök, mejram, svartpeppar)  □   

Wienerkorv (koriander, vitpeppar, muskot)  □  

Falukorv (koriander, vitpeppar, muskot, konserverad paprika) □ 


